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Barman
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Formation préparant au métier de barman.
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m Objectifs

Accueillir la clientele, préparer et servir les boissons,
assurer la gestion des produits et contribuer a la qualité
du service.

Accueillir et conseiller la clientéle, préparer et servir des
boissons, gérer les stocks et approvisionnements,
appliquer les régles d'hygiene et de sécurité
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m Secteurs visés

Bars, restaurants, hotels et établissements de loisirs.
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m Infos clés

Niveau : Niveau 3 (CAP)
Certification : BTS
Meétier : Service & relation client

m Contact

Mégane SINOQUET
Conseillere en Formation Professionnelle
Tél. 06 25 16 93 21

Mél. megane.sinoquet@ac-nice.fr

m Parcours

Période : Environ 8 mois
Adaptation : Selon le profil, les acquis et le rythme de

formation
Rythme : Alternance

o
,..a- f' Y- f *
40’4?:;7; A g M

<= | FIFORPRO

du réseau Réseau Formation Professionnelle. PACA M



