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Kestquration

CAP Patissier - blocs

CAP Patissier - parcours partiel par blocs de compétences
Parcours partiel CAP Patissier organisé par blocs de compétences.

m Objectifs

Cette formation prépare a I'exercice du métier de
patissier en développant les compétences
professionnelles nécessaires a la production et a la
gestion en patisserie.

Techniques de patisserie, hygiene alimentaire, gestion
de production, travail en équipe

m Secteurs visés

Boulangeries, patisseries, restaurants, industries
agroalimentaires

m Infos clés

Niveau : Niveau 3 (CAP)
| . Certification : CAP
Métier : Cuisine & production culinaire
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